Pankratiug

Getranke

HOFLIMONADE
Schwarze Johannisbeer / Pfirsich 0,3L 4

FRISCHE SAFTE 0,3L 5

GELB
Orangen frisch gepresst

ROT
Saisonales Obst und Gemiise frisch entsaftet

GRUN
Saisonales Obst und Gemiuse frisch entsaftet

Suppen

719
RINDERBRUHE +

GemiUse | Steinpilzknddel | Maultasche

ROSENKOHL-KARTOFFEL ¢-VE

Pilze | Majoran | Schmand

LANDHUHNG!VE

Rahm | Erbsen | Mohren | Krauter

Salate
KLEINER SALAT GLVE

Krauter Vinaigrette 8
GRORBER SALATG!VE
Birnen Dressing 10

Gebratene Pilze | Krauter 13



Pankratiug

Gemuse

14
RADICCIO GEGRILLT

Honig | Petersilienwurzel | Quarkkeulchen |[Kirbiskerne

KNOPFLE HANDGESCHABT
Parmesan |Rucola |Ofentomaten | Artischocken

SCHWARZWURZELN

Pilze | Semmelkndédel | Quitte |

Fisch
18
SEELACHS & KABELJAU BACKFISCH

Kartoffeln | Remoulade | Feldsalat

Fleisch

SPANFERKEL GROSTL
Sauerkraut | Speck| Rahm| Schupfnudel 16
RINDERROULADE vOM TREBURER GALLOWAY © E
Kartoffelpiree | Rotkohl| Birne 18
HAHNCHENFILET AuS SEIBERSBACH EG!
Teriyakigemuse | Basmatireis | Mandeln 18
RINDERBACKCHEN
Wirsing | Steinpilz | RoteZwiebeln | Knodel 18

Nachspeise
KOUIGN AMANN (BRETONISCHES BUTTERGEBACK) 3,5
CREME BRULEE® 4
NACHSPEISE KLEINES GLAS 4
NACHSPEISE GROSSES GLAS 5

L laktosefrei © glutenfrei Yvegan Eohne Ei Alle Gerichte enthalten Sellerie

Alle genannten Preise in € inkl. 19% Mwst.



