
  

 

  
 

Getränke 
HOFLIMONADE    
Schwarze Johannisbeer / Pfir sich  0,3 L   4 

 

FRISCHE SÄFTE   0,3 L   5 
GELB    

Orangen frisch gepresst        

ROT     

Saisonales Obst und Gemüse frisch entsaftet     

GRÜN  

Saisonales Obst und Gemüse frisch entsaftet     

 

Suppen 
7 |  9    

RINDERBRÜHE  L   
Gemüse |  Steinpilzknödel |  Maultasche      

ROSENKOHL-KARTOFFEL  G L V E  
Pilze |  Majoran |  Schmand        

LANDHUHN G L V E  
Rahm |  Erbsen |  Möhren |  Kräuter         

 

Salate 
KLEINER SALAT  G L V E  
Kräuter Vinaigrette       8   

GROßER SALAT G L V E   
Birnen Dressing       10  

 

Gebratene Pilze |  Kräuter       13  

 
 

/  z u   



  

 

 

Gemüse 
14 

RADICCIO GEGRILLT  
Honig |  Petersilienwurzel  |  Quarkkeulchen |Kürbiskerne  

KNÖPFLE HANDGESCHABT       
Parmesan | Rucola |Ofentomaten  |  Artischocken    

SCHWARZWURZELN  
Pilze |  Semmelknödel  |  Quitte |     

 

Fisch 
18    

SEELACHS & KABELJAU BACKFISCH     
Kartoffeln  |  Remoulade |  Feldsalat     

 

Fleischx 
SPANFERKEL GRÖSTL   
Sauerkraut |  Speck| Rahm| Schupfnudel     16 

RINDERROULADE VOM TREBURER GALLOWAY G   E  
Kartoffelpüree |  Rotkohl | Birne      18  

HÄHNCHENFILET AUS SEIBERSBACH E G L 

Teriyakigemüse |  Basmatireis |  Mandeln     18 

RINDERBÄCKCHEN  
Wirsing |  Steinpilz  |  RoteZwiebeln |  Knödel    18  

 

Nachspeise 
KOUIGN AMANN ( BRETONISCHES BUTTERGEBÄCK)                  3,5 

CREME BRÛLÉE G       4 

NACHSPEISE KLEINES GLAS      4 

NACHSPEISE GROSSES GLAS      5 
 

L  l a k t o s e f r e i  G  g l u t e n f r e i   V v e g a n   E  o h n e  E i    A l l e  G e r i c h t e  e n t h a l t e n  S e l l e r i e   

A l l e  g e n a n n t e n  P r e i s e  i n  €  i n k l .  1 9 %  M w s t . z u  


